PARKMEHL

Der Landschaftspark Binntal fordert den Berga-
ckerbau zum Erhalt der traditionellen Kulturland-
schaft und der Erh6hung der Wertschépfung in der
Landwirtschaft.

Das Roggenmehl aus dem Landschaftspark Binntal
ist das Produkt des Projekts Bergackerbau. Mit dem
Genuss des Mehls tragen Sie direkt zum Erhalt der
Getreideflachen im Park bei. Es stammt von Rog-
genfeldern von Niederernen und wird im Goms bei
der Grafschaft Kultur gereinigt und vermahlen und
vom Team Bergackerbau im Park abgepackt. Als Brot
verbacken kénnen Sie es in der Backstube und Wirt-
schaft St. Georg in Ernen erwerben.

BERGBRAUEREI BINN

In Binn wird moglichst regional Bier gebraut. Dabei
erzdhlt jedes Bier seine eigene Geschichte.

In der kleinen Brauerei von Franz Macherhammer
werden regionale Biere entwickelt. Der Aromahopfen
seiner Bierkreationen stammt aus dem eigenen Hop-
fengarten in Niederernen. Im «Chréje» (Stout) wird 80%
Gerste aus dem Park verwendet. Mit seinen weiteren
Bieren «Helsen» (Mérzen), «Binner» (Weissbier) und
«Albrun» (Porter) erzahlt er Geschichten vom Binntal.

www.bergbrauerei.ch

KLAUS LEUENBERGER
SPEISEWERKE

In ihrer Backstube und Wirtschaft St. Georg produ-
zieren Chantal Késer und Klaus Leuenberger regio-
nale Spezialitdten zum Mitnehmen.

Betritt man das St. Georg in Ernen entdeckt man eine
Backstube, eine Produktionskiiche und ein kleines
Café und Restaurant mit Mittagstisch. So vielseitig
wie der Ort, sind auch die eingemachten Kostlichkei-
ten. Aprikosenchutney, Roggenhoérnli oder eingelegte
Sonnenblumenknospen sind nur ein paar Beispiele.
Doch verbindet alle Produkte eine Philosophie: mog-
lichst regional, handwerklich und einzigartig.

www.klausleuenberger.ch

ERNERGALEN BIER

Im Berghotel Chéserstatt oberhalb von Mithlebach
wird eigenes Bier gebraut.

Im Berghotel Chéserstatt trifft man auf eine atembe-
raubende Aussicht, feinste Kiiche und fantastisches,
selbstgebrautes Bier. Kiichenchef Janos Schweizer
zaubert in seiner freien Zeit feinste Bierkreationen,
welche man auch im Sport Café Ernen probieren oder
im Bioladen «Waren aller Art» erwerben kann.

www.chaeserstatt.ch

MARKTE

Mit unserem Markteteam bereisen wir mehrmals im
Jahr Markte und stellen unseren Produzierenden Ver-
kaufsflachen zur Verfiigung. Vor allem der Gallus- und
Ostermarkt in Brig sowie der Parkemarkt in Bern sind
Fixtermine.

Marktdaten: www.landschaftspark-binntal.ch/maerkte

VERKAUFSSTELLEN

Produkte aus dem Landschaftspark Binntal kon-
nen innerhalb des Parks an folgenden Orten er-
worben werden:

- Tourismusbiiros Ernen und Binn

- Volg Binn und Ernen sowie Konsum Grengiols
- Bim Floisi, Binn

- Backstube und Wirtschaft St. Georg, Ernen

- Verkaufsautomat Sennerei Grengiols

- Bioladen «Waren aller Art», Ernen

Die Verkaufsstellen ausserhalb des Parks finden Sie
auf unserer Webseite.

WEITERE AUSKUNFTE

Sie mdchten regionale Produkte bei sich verkaufen
oder suchen ein authentisches und nachhaltiges
Geschenk?

Fir Anfragen steht Thnen die Projektleitung fir
Regionalprodukte gerne zur Verfiigung:

info@landschaftspark-binntal.ch oder
Tel. 027 971 50 50
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VIELFALT PACKLI

Mit unserem Geschenkpaket «Vielfalt-Packli» ver-
schenken Sie die Bandbreite unserer Produzierenden
im Park. Wir haben Produkte mit hoher Authentizitéat
fiir Produzierende und Park ausgewéhlt:

- «Chréje»-Bier aus der Bergbrauerei Binn

- Birnenkonfitiire von Ruth Imhof

- Roggen-Parkmehl aus dem Landschaftspark Binntal
- Natur-Helferchen Balsam von Barbora Truffer

- Steinpilzpesto von Klaus Leuenberger

- Abenteuertee vom Berglandhof Ernen

- Optional: Geschenksack

Fiir grossere Bestellmengen oder individuell zu-
sammengestellte Packchen bitten wir Sie, sich
mit uns in Verbindung zu setzen.

WEBSHOP

Der Landschaftspark Binntal betreibt einen Web-
shop mit Produkten aus dem Park. Es lohnt sich die
Verkaufsstellen vor Ort zu besuchen, da nur eine be-
grenzte Auswahl online verfligbhar ist.

www.landschaftspark-binntal.ch/shop

LABEL «SCHWEIZER PARKE»

Lebensmittel, welche mit dem Label
Schweizer Parke ausgezeichnet sind,
erfiillen die Standards von national
anerkannten Regionalprodukten.

Der Hauptbestandteil stammt aus dem Park und min-
destens zwei Drittel der Wertschopfung werden im
Parkgebiet erzielt. Dariiber hinaus erfiillen sie Nach-
haltigkeitsstandards vom regionalen Naturpark.

LABEL «AOP>»

Produkte mit dem Label AOP (Appellation d’'Origine
Protégée) sind traditionelle Spezialitdten, die seit
Generationen mit viel Herzblut hergestellt werden.
Vom Rohstoff, zur Verarbeitung bis zum Endpro-
dukt stammt alles aus einer klar definierten Ur-
sprungsregion.

SENNEREI GRENGIOLS

Elf Landwirte aus Grengiols und Umgebung pro-
duzieren ihren eigenen Kése: ausgezeichneter
Schnitt- und Raclettekédse AOP.

Unabhéngigkeit und die Erzeugung von qualitativ
hochwertigem Kése, das verbinden die Landwirte
von Grengiols mit ihrer Sennerei. Die rund 250 Walli-
ser Braunvieh-Kithe der Genossenschafter liefern die
Milch fiir die Produktion in der modernen Sennerei am
Dorfeingang. Fiir spontane Raclette-Abende stellt der
Verkaufsautomat vor der Sennerei rund um die Uhr
Kéase und Kartoffeln zur Verfiigung.

BINNER ALPE

Auf der Binner Alpe wird Alpkise, Alpbutter und
Ziger produziert, welche hochqualitativ und mit
dem Label AOP zertifiziert sind.

Von Mitte Juni bis Mitte September werden rund 200
Milchkiihe von zwei Teams gehiitet, gemolken und die
Milch wird zur zentralen Kédserei in Brunnebiel gelie-
fert. Ab August sind die Mutschli direkt auf der Alpe
und im Dorfladen erhaltlich. Wer ganze Laibe bezie-
hen mdchte, sollte diese am besten bis zum Alpabzug
Anfang September bei den einheimischen Landwirten
reservieren (Kontakte auf der Webseite des Parks).

ALPE FURGGE

Vom Saflischtal bis auf das Breithorn iiber Gren-
giols wird im Sommer schmackhafter Alpkidse und
Ziger produziert.

Die Bewirtschaftung der Alp Furgge ist genossen-
schaftlich organisiert. Zwei Familienbetriebe treiben
ihr Vieh im Juni ins Saflischtal und arbeiten sich bis
ca. 2500 m.i.M. am Fusse des Breithorns hinauf. Bei
atemberaubendem Ausblick und vielfaltiger Flora ent-
steht der herzhafte Alpkase. Der Kése ist direkt ab Hof
der Familie Heinen (Tel. 079 655 81 84) sowie in den
Dorfldaden erhéltlich.

www.sennerei-grengiols.ch

Wie alle regionale Naturpérke der
Schweiz unterstitzt der Landschafts-
park Binntal die nachhaltig betrieb-
ene Wirtschaft. Dazu gehort die
Forderung von Regionalprodukten.
Mehr Informationen iiber die Produkte und
Verkaufsstellen finden Sie auf der Webseite des
Parks.

BARBORA TRUFFER

In den Naturkosmetik-Produkten vereinigen sich
kosmetisches Know-how mit altem Krauterwissen.

Barbora ist medizinische Masseurin und Kosmeti-
kerin mit eigener Praxis in Fiesch. Sie lebt in Ernen
und stellt selbst Naturprodukte von hoher Qualitét
her. Nach Moglichkeit sammelt sie Rohstoffe im Park
oder lasst sich vom regionalen Umfeld zur Kreation
von neuen Produkten inspirieren. Thr umfangreiches
Wissen tiber die Herstellung von Tinkturen, Salben,
Oxymelen, Seifen oder Teemischungen gibt sie an In-
teressierte in Workshops weiter.

www.aura-fiesch.ch

RUTH IMHOF

Im Laden «Bim Floiisi» werden Friichte aus der Re-
gion eingekocht und zu késtlicher Konfitiire verar-
beitet.

Ruth Imhof gehoért zu Binn, wie die Bogenbriicke, an
dessen Ende ihr Laden zu finden ist. In diesem fin-
det man eine reiche Auswahl an urspriinglichen Kon-
fitlirsorten, Ruths kreative Handarbeitssartikel und
weitere Souvenirs aus der Region.
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BERGLANDHOF PRODUKTE

Ein Hotel mit eigener biologischer Landwirtschaft
— ein perfektes Zusammenspiel von Bedarf und
Erzeugung.

Beeindruckend ist es, das Lebenswerk der Berglédn-
der. Die Zucht von bedrohten Haustierrassen, ein
Hotel mit integriertem Mehrgenerationenwohnen
oder professionelle Verarbeitungsméglichkeiten fir
Gemise und Kriuter, welche sie auch Externen zur
Verfligung stellen, sind nur wenige Beispiele fir die-
sen Vorzeigebetrieb. Der Bioladen «Waren aller Arty»
im Herzen von Ernen bietet neben eigenen Produkten
viel Regionales und Handwerk an.

www.berglandhof.ch



